
BBQ EXPERIENCE
Sabato 30 Giugno 2018, ore 17:00
Alla FABBRICA ALTA - Schio (VI)

In occasione della IV edizione della Fabbrica del Giardino dal tema GIARDINI GOURMET, ti 
invitiamo a diventare un esperto di BBQ attraverso questo corso esclusivo con il maestro 

della Nazionale Italiana Macellai Federico Dal Lago.
Apprendi, mettiti alla prova, cucina con noi ed assapora le tue creazioni.

Tecniche
Accensione e strumenti per iniziare
Primi passi per il funzionamento del nostro barbecue
Differenza tra cucina a gas, a carbone o elettrica
Ricette
Must del BBQ: ribs
Pulled Pork dalla A alla Z
2 ricette a sorpresa
Degustazione
Consegna diploma e dispensa con ricette

www.facebook.com/fabbricadelgiardino

Costo 45,00 €

ISCRIVITI SU WWW.FABBRICADELGIARDINO.INFO 

I posti sono limitati, si richiede il rispetto degli orari indicati, durata del corso circa 3 ore

Segui le istruzioni sul ns. sito www.fabbricadelgiardino.info  per la registrazione obbligatoria, il pagamento potrà essere effettuato 15 minuti 
prima dell’inizio del corso. In caso di forte maltempo il corso potrà essere annullato. Il ricavato dell’iniziativa contribuirà a supportare 
l’Associazione proRETT ricerca onlus. Per info e comunicazioni: fabbricadelgiardino@gmail.com

In collaborazione con 

Macellerie Dal Lago

BBQ
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